
SYARAT-SYARAT PENGHANTARAN MAKANAN 

 

BIL PERKARA 

1.  Keperluan kenderaan: 

 Kenderaan dalam keadaan bersih, sempurna dan berfungsi dengan baik 

 Membawa bahan makanan sahaja 

 Menghantar makanan dengan segera/terus kepada pelanggan 

 Menggunakan Beg Termal bagi mengekalkan suhu makanan 

2.  Pembersihan Beg Termal 

 Mencuci tangan sebelum membersihkan beg termal 

 Menggunakan kain yang bersih 

 Menyembur cecair sanitasi ke atas kain bersih 

 Mulakan mengelap beg termal daripada permukaan dalam dan seterusnya ke permukaan 

atas 

 Proses ini perlu dibuat setiap kali sebelum dan selepas penghantaran makanan 

3.  Penghantar Makanan  

 Sihat 

 Berpakaian bersih 

 Memakai topi keledar yang bersih 

 Kerap mencuci tangan dan menggunakan sanitizer sebelum dan selepas menyerahkan 

makanan kepada pelanggan 

 Tidak merokok 

 Memakai penutup mulut dan hidung 

 Memastikan beg termal dalam keadaan bersih 

 Memastikan bungkusan makanan tidak terbuka atau bocor 

 Memastikan label masa makanan siap dimasak ditampal pada bungkusan makanan oleh 

pengusaha makanan 

 Memastikan barang peribadi tidak diletakkan bersama makanan 

 Memastikan beg termal ditutup rapi 

 Memastikan makanan yang dibawa tidak terdedah kepada pencemaran 

 Mengelakkan sentuhan semasa penyerahan (Contactless Delivery)  kepada pelanggan  

 Mengamalkan jarak sosial 1 meter ketika menyerahkan makanan kepada pelanggan 

 


